
Heeft u een allergie? Scan de QR-code of laat u door ons adviseren!

Diner



C’est la vie!
Wist u dat u bij Brasserie Le Paris ook 

een privé-evenement kunt organiseren? 

Van een intiem diner tot grootschalige evenementen,  

wij bieden de perfecte setting voor iedere gelegenheid.

 

Onze gethematiseerde ruimte op de bovenetage 

‘onder de Eiffeltoren’ is ideaal voor een borrel, babyshower, 

verjaardag, diner of een zakelijke bijeenkomst, zoals een 

presentatie of vergadering. Le Paris heeft hiermee alles 

in huis om onvergetelijke momenten te creëren.

  

Bezoek onze website via www.leparis.nl  
of informeer bij één van onze medewerkers.  

Wij bespreken graag de vele mogelijkheden.

Notre Boulangerie 
In de naast de entree gelegen Boulangerie bakken we dagelijks  

het heerlijke brood van “bijmenno” vers voor je af. Perfect om 

mee naar huis te nemen en thuis van te genieten.

Geen tijd of gewoon zin in iets lekkers voor onderweg? Onze rijkelijk belegde broodjes 

zijn ideaal om direct mee te nemen. Daarnaast vind je bij ons een verrukkelijke 

selectie gebak en patisserie: van Franse klassiekers tot moderne zoetigheden, 

allemaal vers, verrassend en onweerstaanbaar lekker. Voor ieder wat wils!

Enthousiast? 

Een korte rondleiding 

is altijd mogelijk!



Karaoke
Verborgen op de eerste verdieping vind je vier 
waanzinnig gethematiseerde karaoke kamers, 

elk met hun eigen sfeer en verrassing! 

Stap binnen in een wereld vol muziek en plezier. Elke kamer is uitgerust met een 

professionele karaoke-installatie en meer dan 20.000 nummers om uit te kiezen, 

in verschillende talen, van klassiekers tot de nieuwste hits. Draadloze microfoons? 

Check. Topgeluid? Dubbel check. En voor wie nog wat extra power nodig heeft: je 

kunt zelfs muzikale ondersteuning krijgen van een virtuele achtergrondzanger(es)!

Onze onzichtbare jury beoordeelt elke performance met een puntenscore; 

hilarisch én motiverend! De kamers zijn geschikt voor groepen van 6 

tot wel 20 personen. Kom je met een grotere groep? Geen probleem, 

dan boeken wij voor u ook de naastgelegen karaokekamer.

St. Tropez
Droom weg op het dek van een luxe jacht, liggend in de zonovergoten haven van  

St. Tropez. Met flonkerende lichten en maritieme vibes waan je je even in de wereld 

van de jetset. Vaar jij de sterrenhemel tegemoet of strand je muzikaal halverwege?

Val Thorens
Zoek de kou op in deze knusse ski-lodge, compleet met openhaard en houten 

sfeer. De pullen bier staan klaar, shots bestel je gemakkelijk via QR en de après-

ski vibes zijn altijd aan. Trek je snowboots maar aan, deze kamer gaat los!

Moulin Rouge
Voor de showbeesten onder ons! Denk: bordeauxrode fluwelen banken,  

Can-Can danseressen en een knus podium waar jij de 

ster van de avond bent. In deze kamer telt maar één 

ding: entertainen alsof je in hartje Parijs staat.

Club de Panthère
Laat je innerlijke tijger los! Met een meterslange panterprint-

zitbank, sfeervolle verlichting én een echte ouderwetse lichtgevende 

dansvloer is stilstaan hier geen optie. Deze kamer is een 

feest voor alle zintuigen en dé plek waar iedereen wil zijn.

Of je nu houdt van disco, house, rock of meezingers van 

Hollandse bodem, bij ons ben jij de ster. Zin om het te beleven? 

Boek je kamer of laat je rondleiden. Let the show begin!



BAGUETTE AU BEURRE 
Stokbrood “vanmenno” met kruidenboter - 7,5

Brood “vanmenno” wordt gemaakt van Frans meel, water, zeezout 

en een klein beetje gist. Verder niks. Brood zoals het vroeger in 

Frankrijk werd gebakken met een heerlijke knapperige korst.

Entrees Froides
BLINI AU SAUMON

Blini’s met gerookte zalm  

en crème fraîche - 12,5

CARPACCIO
Ossenhaas, Parmezaanse kaas, 

zongedroogde tomaat, truffelmayonaise, 

pittenmix en rucola - 14,5

COCKTAIL 
DE CREVETTES
Hollandse garnalen cocktail 

met cocktailsaus  - 14,5

HUÎTRES
Oesters op klassieke wijze 

geserveerd  - 3,5 p. st.

(minimaal 3 stuks)

STEAK TARTARE 
PRÉPARÉ

Geserveerd met brioche 
Petit (80 gr.) - 17,5

VÉGÉTARIEN CARPACCIO
Rode bieten carpaccio,  

geitenkaas, walnoten en  

Aceto Balsamico - 10,5

‘



Heeft u een allergie? Laat u door ons adviseren! Of scan de QR-code op de eerste pagina.

Salades
SALADE CAESAR

Kipfilet, Caesardressing, gekookt ei, 

croutons en Parmezaanse kaas - 14,5

SALADE NIÇOISE
Tonijn, ei, zwarte olijven,  

haricots verts, rode ui,  

aardappel, citroenmayonaise  

en French dressing - 14,5

SALADE FROMAGE 
DE CHÈVRE

Lauwwarme geitenkaas met  

honing en tijm, gezouten amandelen 

en French dressing - 13,5

BURRATA
Burrata, zongedroogde tomaat, 

Granny Smith, roodlof en gezouten 

amandelen  - 13,5

Entrees Chaudes
ESCARGOTS À LA 
BOURGUIGNONNE
Slakken in kruidenboter - 12,5

SOUPE À L’OIGNON
Klassieke Franse uiensoep met  

een crouton met gruyère - 9,5

BRIOCHE  
CHAMPIGNONS GRATINÉ

Toast met champignons, peterselie, 

rode ui en gesmolten kaas 

(ook vegan te bestellen) - 12,5

ROULEAU DE PRINTEMPS
Vegetarische loempia’s (5 st.) 

met chilisaus - 11,5

CROQUETTES  
DE FROMAGE

Mini kaaskroketten (5 st.) 

met piccalilly mayonaise - 9,5

BISQUE
Kreeftensoep met crème 

fraîche en venkel - 12,5

‘



Plats Principaux 
POULET

Stoofpotje met kipfilet, haricots verts, cherrytomaat,  

krieltjes in een mosterd roomsaus - 25,5

LE PARIS MINI BURGERS
Twee mini runderhamburgers op brioche met uiencompote 

en grove honing-mosterdmayonaise  - 15,5

+ roquefort 2,5

BLACK ANGUS STEAK
Black Angus steak (200 gr.)

Saus naar keuze:  

bearnaise of pepersaus - 26,5

ENTRECOTE
Entrecote geserveerd met  

kruidenboter - 25,5

FONDUE AU FROMAGE 300 GRAMME 
Klassieke kaasfondue geserveerd met stokbrood “vanmenno” - 23,5 p.p.

Bakje geblancheerde groenten + 5,5

STEAK TARTARE PRÉPARÉ
Geserveerd met brioche 

Grande (160 gr.) - 24,5

Specials



Pour les Enfants
 

Kipschnitzel of mini burger gereserveerd met frites en appelmoes - 12,5

Heeft u een allergie? Laat u door ons adviseren! Of scan de QR-code op de eerste pagina.

Supplements
FRITES

Frites met mayonaise - 4,75

SALADE VERTE
Cherrytomaat, komkommer  

en croutons  

met French dressing - 4,5

HARICOTS VERTS 
CHAMPIGNONS

Haricots verts en

bospaddenstoelen - 4,5

GRATIN DAUPHINOIS
Traditionele aardappelgratin - 5,5

MORUE
Kabeljauw op de huid gebakken geserveerd 

met een beurre blanc saus - 24,5

SOLES Á LA MEUNIÈRE
Sliptongen gebakken in roomboter met 

kappertjes en peterselie - 26,5 (3 st.)

CHOU-FLEUR
Bloemkool-‘steak’, gebakken champignons 

met honing en bloemkoolsaus - 19,5

CEVICHE LEGUME
Rode biet, krieltjes, haricots verts, cherry 

tomaat, rode ui en vegan dressing - 19,5
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Desserts et Fromage
CRÉME BRÛLÉE

‘Een klassiek Frans dessert’ - 8,5

CRÊPE AU SUCRE
Crêpe met suiker en vanille-ijs - 7,5

DAME BLANCHE
Vanille-ijs, met warme chocoladesaus - 9,5

PAIN PERDU CLASSIQUE
Wentelteefje, boter, poedersuiker en slagroom - 8,5

MOELLEUX AU CHOCOLATE
Warm chocoladetaartje met  

toffeesaus, hazelnootcrunch en vanille-ijs - 9,5

PLAT DE FROMAGE
Selectie van Franse kazen - 11,5

FRAISES ROMANOFF
Aardbeien, vodka, slagroom,  

vanille-ijs en meringue - 11,5


